Kaledinis
tiNnginys

Ingrediental:

Tinginiui:

300 g DVARO 40% riebumo
grietines

200 g DVARO sviesto

400 g sausainiy

300 g kondensuoto pieno

3 sauksty aguony

1 Saukstelio cinamono

1 apelsino

100 g baltojo sokolado

GAMYBA:

Sviests igtirpinkite gary vonelgje. Neuzvirkite jo, jis turi bl

Siltas, bet ne karstas.

| sviests jpllkite kambario temperatUros kondensuota pieng

Ir ismaidykite. Dékite grieting ir dar pamaisykite.

ISspauskite apelsino sultis ir iSmalisykite iki vientisos mases.

Berkite smulkial lauzytus sausainius, aguonas ir cinamona.

ISmaisykite mase ir dékite | plevele isklota forma,
Uzvyniokite Ir geral prispauskite.

Palikite Saloytuve valandélel,

Apipilkite tirpintu Sokoladu, berkite aguonas, tarkuotas
apelsino zieveles. Siyskite tinginj | Saldytuva tinginiauti® per
nakt],

Kitg diena megaukités pyragu su karsta arbata, kava ar

kakava... Neatsisakys net pats Kaledy senelis!



